
DOMENICA 23 OTTOBRE ORE 12

APERITIVO
PANE RICCO ALLE NOCCIOLE CON CREMA DI ZOLA, MASCARPONE E CREMA DI CASTAGNE
TARTARINA DI FASSONE AL FIORE DEL CAPPERO E RICOTTA FUME’ SERVITA SU CROSTONE

PETALO DI CULACCIA CON PERE CARAMELLATE SU CIALDA DI PANE CASERECCIO

Cortese “Alezeia“
Rosato

ANTIPASTO
SFORMATINO DI REGGIANO 23 MESI CON MOSTARDA DI FICHI FIORONI

E BISCOTTO CROCCANTE

Muller Thurgau “La Giostra”

PRIMO
CARNAROLI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA DELLA TENUTA SAN GIOVANNI MANTECATO AL LODIGIANO

CON RISTRETTO DI PINOT NERO OLTREPO’ CARAMELLATO E AMARETTO

Pinot nero “Costarsa”

SECONDO
MORBIDO DI GUANCIALINO DI MANZO COTTO A BASSA TEMPERATURA MARINATO AL GINEPRO E ALLORO

CON PUREA DI PATATE TARTUFATA

Pinot nero “Costarsa”

DOLCE
MONT BLANC SERVITO IN ALEXANDER 

Passito “Noblerot”

TUTTI I VINI PROPOSTI IN ABBINAMENTO SONO DELLA AZ. AGR. MONTELIO - CODEVILLA (PV)

Prenotazione obbligatoria entro il 20 ottobre 2011

Tenuta San Giovanni
Via Uberto de Olevano, 1 - 27020 Olevano di Lomellina (PV)

tel.fax 0384.672644 - cell. 335.5729936 - www.leonedilomellina.it

Azienda Agricola

MONTELIO
Via D. Mazza 1 - 27050 Codevilla (PV) Italia

tel. 0383 373090 - fax  0383 373083
e-mail: montelio.gio@alice.it
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con la collaborazione di

Convivium … in cascina


