
CORSO PER CONOSCERE 
L’OLTREPÒ
L’Associazione Le Donne del vino dell’Oltrepò, in collaborazione 
con A.I.S. Pavia, propone a uomini e donne il secondo corso di 
conoscenza sui vini più rappresentativi dell’Oltrepò ed i suoi 
abbinamenti gastronomici.
Un percorso itinerante in 4 importanti ristoranti del territorio 
dove si conoscerà, si degusterà e si abbineranno i vini ad 
esclusive ricette.

Grande confronto con vini prodotti dalle 
Donne del vino di altre zone!

OLTREPO METODO CLASSICO E FRANCIACORTA
Mercoledì 28 aprile - ore 20.30 
Ristorante Selvatico - Rivanazzano
Chef Piera Selvatico - Relatore Alberto Rovati, sommelier AIS

BONARDA E LAMBRUSCO
Mercoledì 5 maggio - ore 20.30
Ristorante La Locanda dei Beccaria - Montù Beccaria
Chef Luisa Casella - Relatore Carlo Aguzzi, sommelier AIS

PINOT NERO OLTREPO E PINOT NERO ALTO ADIGE
Mercoledì 12 maggio - ore 20.30
Ristorante Sasseo
Chef Silvano Vanzulli - Relatore Filippo Zaffarana, Delegato AIS Pavia

CRUASÉ E TRENTO ROSÉ
Mercoledì 19 maggio - ore 20.30 
Serata di gala conclusiva 
Spazio Eventi Tenuta San Giovanni - Olevano di Lomellina 
Chef Daniele Palestro - La Corte dell’oca - Mortara
Relatore Carlo Alberto Panont, Direttore Consorzio Tutela Vini Oltrepò Pavese

Posti limitati ad un numero massimo di 40 persone
Costo del corso E 120,00
(Partecipazione per un minimo di tre serate)

Per prenotazione contattare
Cantine Conte Vistarino
Telefono 0385 85117
E-mail: info@contevistarino.it
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