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Chef Artintavola

Enologo Mario Maffi 


  Cena a calice 
Giovedì 12 Giugno 2008 ore 20
Aperitivo

Cartoccio di verdure fritte in tempura 

O.P. Cuvee della Rocca Spumante Brut Conte Vistarino
Azienda Agricola Conte Carlo Giorgi di Vistarino – Rocca de Giorgi (PV)
Antipasto

Tortino di riso nero Otello di Lomellina con brunoise di verdure, bisque di gamberi e ristretto di vendemmia tardiva

O.P. Pinot grigio vendemmia tardiva 2007
Azienda Agricola Cà di Frara – Mornico Losana (PV) 

 Primo

Carnaroli in risotto ai petali di rosa rugosa

O.P.Rosato d.o.c. 2007

 Azienda Agricola Montelio – Codevilla (PV)
Secondo

Tournedos di fassone piemontese lardellato al ristretto del Rosso 

O.P.Rosso riserva d.o.c. “Vigne della Casona” 2003

Albani viticoltori – Casteggio (PV)
Dessert

Piccolo muffin ai lamponi con salsa inglese al moscato e coulis di lamponi 

O.P. Moscato

Azienda Agricola Guerci – Casteggio (PV) 

omprino Az Agr. Montelio
































































































Caffè
Prenotazione obbligatoria entro il 9 Giugno 2008

Prezzi:

euro 30,00  (vino escluso)

euro 40,00  (un calice in abbinamento ad ogni portata)

Alla cena interverranno tutti i produttori

Spazio Eventi “Tenuta S. Giovanni”

 Via Uberto de Olevano, 3 Olevano di Lomellina (PV)

Cristiana Sartori cell.335/5729936 info: www.leonedilomellina.it
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