ZenZerc
GMOYBEEEANQUETING

Bruno Uerdi

Giovedi 16 Giugno 2011
4° Cena al Calice con Verdi
“il Verde, il Bianco ed il Rosso”

Aperitivo di benvenuto
Il Cruase incontra il salam d'la duja, il salame d'oca e di Varzi

Anfipasto
Timballo diriso nero “Oftello” con rossa cipolla di Breme caramellata e filettini di pesce

persico al rosmarino

In abbinamento:
Riesling Renano doc “Vigna Costa”, 2009

Primo piatto
Carnaroli della Tenuta mantecato al bianco asparago di Cilavegna e

crema di taleggio igp

In abbinamento:
Pinot nero doc, 2008

Secondo piatto
Petto di faraona in camicia di speck con verde spinacio novello e
salsa al pinot nero

In abbinamento:
Pinot nero doc, 2008

Dolce

Millefoglie croccante con mousse ai frutti di bosco e salsa alla vaniglia

In abbinamento:
Moscato di Volpara doc

Caffe llly

Il menu viene proposto ad euro 40,00 comprensivo di un calice di vino in
abbinamento ad ogni portata, euro 30,00 per gli astemi.

Per gli ospiti piu piccoli verra realizzato un menu apposito proposto ad euro 12,00

Prenotazioni entro Domenica 12 Giugno telefonando a Cristiana Sartori 335-5729936
tramite mail a info@leonedilomellina.it
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